
冷やしなすと 
初夏野菜の冷製パスタ
1,020円

［提供時間 15:00〜22:00］

冷やしなすを特製の梅オイ
ルに漬け込み、しらすと一緒
にパスタで絡めました。初夏
を感じるさっぱりとした逸品。

NEWTON BAR ニュートンバル
TEL.058-265-3256
 ［アクティブG 2F］ 

うめしそとんかつ膳
1,382円

［提供時間 11:00～20:45］

柔らかく、臭みの少ない岐
阜のブランド豚、美濃ヘル
シーポークに梅肉と大葉を
挟んでカラリと揚げました。

東京とんかつ キララ
TEL.058-269-4101
 ［アクティブG 2F］ 

レディースランチセット
1,274円
※写真はおろし豆腐ハンバーグの和風スープオムライス

［提供時間 11:00～16:00（平日のみ）］

ヘルシーな豆腐ハンバーグが
のったものなど、「しんたまご」
を使ったふわとろ食感のオム
ライスが4 種類から選べます。

創作オムライスと卵料理 ポムの樹 たまご物語
TEL.058-269-4050
 ［アクティブG 2F］ 

黒酢特製冷麺
972円

提供時間 11:00～14:30
　　　　17:00〜 LO21:00

本格中国料理店が手掛ける特
製冷麺。細麺の上にレタスや
プリプリの魚介をのせ、コクの
ある黒酢ダレをかけてどうぞ。

頂級中国料理 煌麗 ファン・リー
TEL.058-267-6222
 ［アクティブG 2F］ 

あっさり7点盛り
1,200円

提供時間 11:00～ LO21:30
※売り切れ次第終了

毎朝市場で仕入れ、店内でさば
く新鮮な活魚の握りが楽しめま
す。さっぱりとした浅漬けなど
の握りは旬の野菜を使用。

鮮魚直営 回転寿司 魚喜
TEL.058-269-4040
 ［アクティブG 2F］ 

塩レモン冷やし麺
830円

［提供時間 11:00～21:00］

皮ごと漬け込んだ塩レモン
がたっぷり入った冷やし麺。
フレッシュでさっぱりとした
酸味と香りが楽しめます。

らうめん つけめん 一徹
TEL.058-265-3620
 ［アクティブG 2F］ 

しそと梅のいわしフライ
680円 ※写真は2人前

［提供時間 17:00～22:00］

その日水揚げした脂ののっ
た旬のいわしと梅の酸味が
相性の良いフライ。注文後
に調理するため、揚げたて
を味わえます。

鮮魚直営 あぶり焼き 魚喜水産
TEL.058-269-4060
 ［アクティブG 2F］ 

ソルベージュ 
白桃ベリーヨーグルト╱
沖縄パイン＆マンゴー
レギュラーサイズ 各 440円

［提供時間 9:00～ LO20:45］

白桃やパイナップル、マン
ゴーなどの果肉がゴロッと
入ったヨーグルトベースの
コールドドリンクが新登場。

カフェ・ド・クリエ
TEL.058-269-4120
 ［アクティブG 3F］ 

岐阜産トマトと
炙りベーコンの冷麺
900円

［提供時間 11:00～14:00］

もちもちの麺にトマトスープが
よく絡みます。岐阜産のトマト
や炙りベーコンに添えた、水菜
のハリハリ食感がアクセント。

七輪焼肉 蔵しっく JR岐阜駅店
TEL.058-264-8829
 ［アクティブG 2F］ 

ざるうどん
塩貝飯セット（小鉢付き）
中盛り930円/小盛り790円
※釜あげうどんに変更できます

提供時間 11:00～ LO14:00
　　　　17:00～ LO22:00

喉越しの良い美濃細打ち麺
に、ホッキ貝やつぶ貝などと
炊いた貝飯が付くセット。磯
の風味が口いっぱいに広が
るご飯です。

うどん 串揚げ あお井
TEL.058-269-4121
 ［アクティブG 2F］ 

すし天ぷら定食
1,200円（税抜）

提供時間 11:00～ LO14:30
　　　　（土・日・祝は ～17:00）

職人が握る寿司と天ぷらが
一度に味わえるのが嬉しい
定食。小鉢、茶碗蒸し、デ
ザート付きです。

すし 清八
TEL.058-215-8070
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

青ゆず香るササミと
水菜の米粉パスタ
1,000円

［提供時間 11:30～14:00］

体に優しいグルテンフリーの米粉
パスタを使用。水菜のシャキシャ
キとした食感も楽しめます。スー
プ、パン、サラダ、ドリンク付き。

カフェレストラン ラ・スタシオン
TEL.058-216-1583
 ［岐阜シティ・タワー43 4F］ 

フレッシュオイスター
 withカクテルソース
1,500円（税抜）

［提供時間 17:00～21:30］

濃厚な旨みが凝縮されたフ
レッシュオイスター。店主お
すすめの白ワインと一緒に
味わって。

雪月花グリル
TEL.058-263-2981
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

ラクレットチーズの炙り焼き
2,380円（2人前）

［提供時間 17:00～ LO21:30］

とろりと溶けたチーズを野菜や
パンにかけて召し上がれ。ラ
クレットチーズを使った一品
が楽しめるコースもおすすめ。

イタリアンレストラン バンビーナ・バンビーノ
TEL.058-269-4700
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

飛騨牛トマトスキ鍋ランチ
1,800円

［提供時間 11:00～14:30］

柔らかく上品な旨みが感じ
られる飛騨牛のすき焼き
に、旬のトマトをたっぷり
入れて。

飛騨牛料理 「匠味」
TEL.058-267-1129
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

トマト
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飛騨牛
飛騨コシヒカリ
濃姫

梅の風味と
トマトやナスなどの
夏野菜が
ベストマッチ。

Sa
ppari point 大根おろしで

さっぱりと
いただけます。

Sa
ppari point 梅肉のあっさり

とした風味が
ジューシーな
とんかつにマッチ。

Sa
ppari point

青ゆずの
爽やかな風味が
口の中で
広がります。

Sa
ppari point

黒酢ダレの
程よい酸味が
やみつきに！

Sa
ppari point

ササミフライ丼には
梅肉を使った
オリジナルソースが
かかっています。

Sa
ppari point

バジルペーストで
イタリアン風味に
仕上げています。

Sa
ppari point お好みで

レモンを絞って
召し上がれ。

Sa
ppari point

かつおのたたき
には薬味を
たっぷりのせて
さっぱりと。

Sa
ppari point

旬野菜とイカを
手作りマスタード
ドレッシングで
仕立てたサラダ。

Sa
ppari point

トマトの酸味が
甘みのある肉の
脂と相性抜群！

Sa
ppari point

トマト トマト
玉ねぎ

ネタはその日の
おすすめが
日替わりで
楽しめます。

Sa
ppari point

ナスの浅漬の
握りや梅しそ
きゅうり巻きも。

Sa
ppari point

レモンは皮ごと
食べられます。
夏バテ対策にも♪

Sa
ppari point

すっきりと
酸味のある
カクテルソースが
好相性。

Sa
ppari point

砕いた氷が
入っているので
暑い日にも
ぴったり♪

Sa
ppari point

すだちを
ぎゅっと搾って
さらに
爽やかに♪

Sa
ppari point

貝飯には
仕上げにミツバを
散らして
香り良く。

Sa
ppari point

すっきりとした
ワインに合う
コクのある
チーズです。

Sa
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えだ豆
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キュウリ
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レタス
キュウリ
トマト・ネギ

まぶし味よせ
［ランチ］1,274円（アイスクリームかアイスドリンク付）
［ディナー］1,490円（お抹茶・お菓子付）
※写真はミニまぶし丼とササミフライ丼

提供時間
11:00～ LO15:00、17:30～ LO21:00

（土・日・祝は夜の部17:00～）

ミニまぶし丼に60種類もの小丼か
らさらに1つ選べるセット。ササミフ
ライ丼、梅じゃこ天丼など特製の梅
じそソースをかけたさっぱり丼も♪

味路久 岐阜シティ・タワー店
TEL.058-265-2080
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

梅

ハツシモ

和風おろしひれかつ定食
1,620円

［提供時間 11:00～14:00］

専門店ならではのこだわり
の銘柄豚を使用したひれか
つ。大根おろしとポン酢で
あっさりといただけます。

極上豚料理と焼酎 田中屋豚肉店
TEL.058-213-8120
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

すだち

飛騨牛割烹ランチ
1,850円（税抜）
※6月は内容が一部変更になります

［提供時間 11:00～14:00］

飛騨牛特撰赤身の陶板焼き
がメイン。お造りや季節の天
ぷらなど、手の込んだ7品が
付いた贅沢なランチです。

割烹居酒屋 清八
TEL.058-215-8070
 ［岐阜シティ・タワー43 2F］ 

※表示価格はすべて税込です（税抜表記のあるものを除く）　※仕入れ状況により、内容が異なる場合があります　※写真はイメージです

ビュッフェ
［ランチビュッフェ］ 大人1,717円
［ディナービュッフェ］ 大人2,160円

提供時間
（平日）11:30～ LO14:30、17:30～ LO21:00
（土日祝）11:30～17:00、17:00～ LO21:00

旬野菜やニンジン、トマトを
使ったメニューがずらり♪

旬菜食健 ひな野 岐阜駅ビル店
TEL.058-216-2020
 ［アクティブG 2F］ 

5/20（金）～6/19（日）

アクティブG／
　 岐阜シティ・タワー43初夏の

初夏の

だんだんと暑くなるこの時季
に食べたい、さっぱりとしたメ
ニューをご用意しました。

季節の食材など、旬
の美味しさが詰まっ
た料理にこのマーク
を表示しています。

岐阜で生まれた食材、
またはその食材を使っ
た料理にこのマークを
表示しています。

ACTIVE G メルマガ会員募集中！
ショップのお得な特典やイベント情報が届く
メルマガの会員を募集中！
登録はQRコードを読み取るまたはメールアド
レスを直接入力して空メールを送信するだけ♪

activeg_info@b.bme.jp
その他の情報はWEBをご覧ください。 http://active-g.co.jp


