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アイスクリームと森の出会い
～関牛乳アイスをつくって、 手づくりの

岐阜の木のスプーンで食べよう～
牧成舎のモッツァレラチーズ使用 「ピザトースト」 付き！！

特別ワークショップ

8月 18日 ( 日 )

15:00-16:30
日　時

会　場

事前予約

アクティブＧ ２階 地酒バル会場 ( ふれあい広場南 特設会場 )

電話申込  058-269-3333( アクティブＧ運営室 )

ネット申込 ＱＲコードのお申込 フォームよりご予約ください

[ 定員 ]30 名　[ 参加費 ]2,000 円　※小さなお子様は大人の付き添いをお願いいたします

関牛乳を使ったアイスと岐阜のヒノキで鮎のスプーンをつくります。

一滴の水が大地をめぐって森や魚や牛を育み、私たちのもとに届く旅を紙芝居で学びます。

「牧成舎モッツァレラチーズ」のピザトースト付き。

集合 14:45

( 所要時間 90 分程度 )

( 当日現金支払い )

[ 主催 ] 関牛乳 ・ 森のなりわい研究所　[ 問合せ ] アクティブＧ運営室 ＴＥＬ 058-269-3333

牧成舎モッツァレラチーズの

ピザトースト付き


